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Barra Brava

Las tabernas, la revisiéon de recetas cldsicas y de
platos tradicionales y los Gltimos ‘afterworks’ son
las claves del nuevo curso. No te quedes en casa.
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BARRA BRAVA

f\ngel Ledn, laureado chef
del restaurante gaditano Apo-
niente, se ha unido a cervezas
Brabante para crear un mari-
daje que dard que hablar. Su
discipulo, Mario Monivas,
estd al frente de platos como
la hamburguesa de ternera,
las patatas 1960 o las cldsicas
alitas de pollo fritas.

4El Corte Inglés, Goya, 85-87,
Madrid, tel. 915 77 23 07.

Z SANTO

“~—" Nada mds entrar sentirds que
estds en una auténtica casa de la Pro-
venza. Maderas risticas y antigiieda-
des adornan este deli en el que priman
las ensaladas frescas y una carta de
segundos muy eficaz: buenas las pro-
puestas de pasta y excelentes las car-
nes. Tampoco podrds resistirte a sus
postres caseros.

{ Caiios del Peral, 19, Madrid, tel. 915
42 00 50, www.santoresto.com.
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LA ROYALE

El espacio que ocupé durante afios el
mitico Can Massana, punto de en-
cuentro de la gauche divine, es ahora

ELLE 222 www.elle.es

una hamburgueseria con firma de au-
tor, ya que Paco Pérez, galardonado
con tres estrellas Michelin, es el autor
de la carta. Lo mds sorprendente es
que aqui las burgers se maridan con
Premium Gin Tonic. El mix perfecto.
(Placa del Camp, 5, Barcelona,

tel. 932 54 73 93, www.laroyale.es.

BAR AMOR

El mejor ejemplo de la vuelta a las rai-
ces y a la cocina tradicional llega con
este acogedor restaurante. Ofrecen
una carta de guisos invernales que re-
sultan igual de atractivos que sus tapas
y sus diferentes propuestas semanales,
como las catas de quesos y vinos. Por
cierto, aunque su bodega es pequena,
ha sido elegida con gran acierto.
{Manuela Malasaia, 22, Madrid,

tel. 915 94 48 29, www.baramor.es.

JORGE JUAN 92 GIN CLUB

Santos Cano aterriza en la capital
cargado de premios por su trayecto-
ria. En este afterwork encontrards 68
ginebras distintas y una carta de 15
combinados con la bebida de moda.
Te encantard el de aceite de oliva.
@Jorge Juan, 92, Madrid, tel. 914 31 42
82, www.jorgejuan92.com.
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