Diciembre 2011 3,50€
www. harpersbazaar.es

ESPANA

IINo sé qué
PEDIRME!

Prueba con un vestido blanco - pdg. 184
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“Ser rico

es mejor que
ser pobre,
aunque sélo
sea por razones
econdmicas”.

WOODY ALLEN
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EVASION

1A VUELTA AL

NDO

..en ocho restaurantes. En tiempos
de crisis, VIAJA sin salir de Madrid

0 Baycelona. Eﬁge gastronomia de
los cinco continentes y bon voyage.

ESTADOS UNIDOS
La Royale

La tendencia hamburguesera que vino del otro lado del
charco encuentra un nuevo aliado en este restaurante de
Barcelona. Aqui consiguen aunar los dos grandes éxitos de
la gastronomia actual: las hamburguesas de autor y los gin
tonics premium. La carta, que corre a cargo de Paco Pérez
(tres Estrellas Michelin), presenta diferentes opciones de
carnes ecoldgicas como la de bisonte o la de angus (muy
recomendables) que subirdn el list6n de los que compiten
por encontrar las mejores hamburguesas de su ciudad. Y'si
Estados Unidos se te queda pequeno, también hay hambur-
guesas con ingredientes de los cinco continentes. El local
parece el desvdn de un aviador aventurero e incita desde su
entrada a viajar por el mundo a través de sus platos.

Plaza del Camp, 5. Barcelona. www.laroyale.es

FRANCIA

Café Emma

Dos amigos, Romain Fornell y Michel Sarran, ambos chefs,
ceses y cada uno con una estrella Michelin, deciden mont:
restaurante. ;El resultado? Un coqueto &istrd, de comida sen
aire familiar (se bautizé Emma por ser el nombre de la mujer de¢
y dela hija de otro) y con una carta auténticamente francesa: p
como los macarrones de bogavante al contéy vinos y champdn
sivamente franceses. Lo mejor es lo asequible de su carta, el es]
que tienen al fondo con su pequefa boulangerie, las tablas de qr
franceses y su excepcional barra de ostras.

Pau Claris, 142. Barcelona. www.cafe-emma.com

GRECIA

Dionisos

Acaba de aterrizar en el castizo barrio de Chueca Dio-
nisos, un nuevo restaurante de comida especial griega.
Después de abrir tres locales de éxito en Barcelona, la
cadena llega a la capital con una imagen mds joven y
renovada en un local decorado en blanco en el que pue- - s T
des, ademds, llevarte alguno de los ingredientes tipicos
griegos y, cada viernes por la noche, disfrutar de espec-
tdculos de danza griega con rotura de platos incluida.






