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‘La Royale’, hamburguesas refinadas
y hedonistas con ‘toque Paco Pérez’

Aventura fascinante por las mejores carnes del planeta y sus exquisitos ‘contorni’

Restaurante ‘La Royale'

u Plaza del Camp, 5. Barcelona. Tel. 93
254 73 93. www.laroyale.es. Tienen re-
serva on line. Abierto todos los dias.

Xavier Agullé

BARCELONA. El fast deviene slow. La
vulgaridad se torna sofisticacion.
Tiempos posmodernos y relatos
efimeros. El burguer se diviniza y
ese pedazo de carne anonima ro-
deado de pan industrial y bafiado
en pavorosa mayonesa se elevaala
categoria gourmet. Es lo tltimo.
Hamburgueserias ilustradas vin-
dicando la excelencia de lo que
siempre fue el descensus ad infer-
nos gastrondmico. Pero todo es po-
sible. Los grandes chefs espaiioles
hace tiempo han demostrado que
ha debido ser desde arriba, con
aquella jovial osadia, desde donde
se empezase a dignificar y glorifi-
car la cocina sin adjetivos. Tapas,
bocadillos 0 hamburguesas.

Y llegamos a las de La Royale,
hamburgueseria asesorada fina-
mente por el gran Paco Pérez. Aun-
que Paco sea poco posmoderno y
muy fier de son metier; su firma es-
ta ahora en las alturas de los charts,
lo que lo coloca siempre entre las
preferencias de los restauradores
que quieren progresar, y si hay que
comer hamburguesas, mejor que
sean Pérez signature. Justo lo que

penso Albert Forment, ingeniero
que, despejando el cansino oximo-
ron crisis-oportunidad, dejo el pa-
ralex por la picadora y la plancha
para aventurarse en la hosteleria.

Imagen del comedor del restaurante. <&

Puestos a ello, Albert y Paco se
propusieron lo maximo. Piezas en-
teras de carne que se descuartizan,
limpian, pican y elaboran a pura
mano, en la misma cocina. Carnes

Menu

Primer plato: Huevo organico
a'La Royale'

Segundo plato: Hamburguesa
de cerdo ibérico

Postre: Hamburguesa Antartida
Precio medio 20 €.

supremas, de esto no hay duda. De
todo el mundo, porque somos cos-
mopolitas. Y para el tiltimo retrué-
cano, finalizadas en Josper con ese
touch a brasa ya irresistible...
;Pasamos al salén? Sensacion de
estar en el club de oficiales de la
RAF en, no sé, Kenia, aunque geo-
graficamente nos hallemos en la
parte noble de la ciudad, en lo que
fue el entranable restaurante Can
Massana. Punto colonial, estiloso y
relajado que invita, de entrada, a un
buen gin tonic (25 ginebras a dis-
posicion) y, a continuacion, a de-
morarse por la atractiva carta.
Hamburguesas. Wagyu (con Stil-
ton); vaca afieja (con provolone y
pesto rojo); bisonte (con Cheddar);
Angus (con aguacate y mole); pato
(con packchoy); atin (con shiita-
ke); ternera blanca (con Saint Feli-
cien)... Fascinante la salsa bbq Jack
Daniel’s, canalla. ;Mas guifios? Ali-
tas, fish & chips, costillar, nachos,
patatas fritas al momento...



