
Los Caracoles

MENCIÓ HONORÍFICA 

Ofereix una cuina catalana tradicional de renom mundial i és un referent gastronòmic i 
històric a Barcelona.

Els premis Barcelona Restauració reconeixen la 
tasca dels restaurants de proximitat a la ciutat.

Les categories dels premis són: Premi a la quali-
tat gastronòmica, que destaca la trajectòria 
avalada pels clients del barri; Premi a la integra-
ció en el barri, que valora la identi�cació amb 
l’entorn i la sociabilitat; Premi al servei de sala, 
que premia l'organització entre cuina i sala; 
Premi a la sostenibilitat, per les bones pràctiques 
sostenibles, i Premi a la restauració dels mercats 
de Barcelona, que celebra la combinació de 
tradició i innovació dels establiments vinculats 
als mercats municipals. 

A més, es concedeixen en aquesta edició dues 
Mencions honorí�ques.

Moncho Neira

MENCIÓ HONORÍFICA 

Professional icònic, líder a la ciutat de Barcelona, fundador de El Botafumeiro, xef del 
que hem rebut una empremta inesborrable a la gastronomia barcelonina



@laesquinicaPasseig Fabra i Puig, 296

La Esquinica, fundada el 1972 i situada a Fabra i Puig, és un bar de tapes icònic de Nou 
Barris, punt de trobada intergeneracional i referent gastronòmic que fomenta la cohesió 
i integració al barri.

La Esquinica
Horta-Guinardó

22
933 58 25 19

www.laesquinica.com

CATEGORIA DE QUALITAT GASTRONÒMICA 

CATEGORIA D’INTEGRACIÓ AL BARRI

@bellafila.barcelonaCarrer de Bellafila, 5

Bellafila, al Barri Gòtic, ofereix cuina catalana contemporània amb productes de 
temporada en un ambient acollidor que combina tradició, modernitat i esperit de barri.

BELLAFILA
Ciutat Vella

1
934 12 65 52

www.lapalmadebellafila.com

CATEGORIA DE SOSTENIBILITAT

@restaurant_xavierpellicer Carrer de Provença, 310

Xavier Pellicer – Healthy Kitchen aposta per la cuina “plant-forward” amb verdures 
ecològiques i sostenibilitat, oferint menús vegans, vegetarians i omnívors amb 
productes de proximitat.

Restaurant Xavier Pellicer
Eixample

37
935 259 002

www.xavierpellicer.com

CATEGORIA DE SERVEI DE SALA

@flashflashbarcelonaCarrer de la Granada del Penedès, 25

Flash Flash, obert el 1970, va innovar amb truites i hamburgueses en un espai de disseny 
i avui continua essent un referent icònic amb servei familiar i proper.

FLASH FLASH
Sarrià-Sant Gervasi

44
 932 37 09 90

www.flashflashtortilleria.com

@estevetbarcelonaCarrer de Valldonzella, 46

Ca L’Estevet, al Raval des de 1890, ofereix cuina catalana tradicional sota la gestió de la 
quarta i cinquena generació familiar, mantenint la seva llarga trajectòria al barri.

Restaurant Ca L'Estevet
Ciutat Vella

2
933 01 29 39

www.restaurantestevet.com

@el_pilart_den_marcelinoCarrer de Guinardó, 18

El Pilar’t d’en Marcelino, al Guinardó des de 1929, ofereix cuina catalana casolana de 
temporada amb un servei proper, convertint-se en un referent de barri i gastronomia de 
proximitat.

El Pilar’t d’en Marcelino
Sant Martí

19
930 11 87 16

www.elpilart.com

@gatblaurestaurant Carrer del Comte Borrell, 122

Aquest restaurant, amb 20 anys d’història, aposta per un model sostenible Slow Food i 
Km0 amb productes locals, ecològics i de temporada, incloent peix i carn responsables.

GATBLAU Restaurant
Eixample

39
933 256 199

www.gatblaurestaurant.com

@brugarolbarcelona Carrer de Salomó ben Adret, 10

Brugarol Barcelona, restaurant petit i sostenible, combina gastronomia de qualitat amb 
respecte pel territori i col·laboració amb artesans i projectes regeneratius.

Brugarol Barcelona
Ciutat Vella

38
933 158 995

www.brugarolbarcelona.com

@nectari_restaurant Carrer de València, 28

Nectari, restaurant de Barcelona, combina alta gastronomia amb sostenibilitat i 
compromís social, treballant amb productes locals, hort propi i projectes inclusius com 
Autism Friendly Club.

Restaurant Nectari
Eixample

40
932 268 718

www.nectari.es

@lata_berna_gracia Carrer del Torrent de les Flors, 53

Recentment van rebre el Premi Biosphere per la sostenibilitat del restaurant, destacant 
el seu treball amb productes de temporada i la reutilització de restes i caldos tant en 
plats com en l’alimentació del personal.

Lata Bern@
Gràcia

41
911 673 922

www.latabernagracia.com

@canculleresCarrer de Bilbao, 79

Can Culleres, restaurant familiar, combina cuina tradicional modernitzada amb 
productes de proximitat i sostenibilitat, destacant en projectes Slow Food i 
Gastronomia Sostenible.

Can Culleres
Sant Martí

42
693 069 694

www.canculleres.cat

@avenirrestaurantCarrer de l'Avenir, 72

Cuina popular plena d'emocions d'alta gastronomia catalana de interpretacions propies.

Restaurant Avenir
Sarrià-Sant Gervasi

43
691 907 138

www.avenir.restaurant/ca

@las_fernandez Carrer de les Carretes, 11

A Las Fernández el servei proper i personalitzat ofereix una experiència que 
transcendeix la gastronomia, destacant per vocació, passió i dedicació al client.

LAS FERNANDEZ
Ciutat Vella

45
934 43 20 43

www.lasfernandez.es

@gildabybelgious Carrer Ample, 34-38

Gilda by Belgious, restaurant de tapes al Barri Gòtic, combina tradició i creativitat amb 
productes de proximitat, atenció propera i compromís amb sostenibilitat i territori.

Gilda by Belgious
Ciutat Vella

46
933 10 34 92

www.gildabybelgious.com

@babulabar1937 Carrer de Pau Claris, 139

BABULA, a l’Eixample, ofereix una experiència gastronòmica única amb servei proper i 
atent, combinant sabors del món per compartir en un ambient càlid.

BABULA BAR 1937
Eixample

47
 933 82 60 96

www.babulabar.es

@oniric.restaurant Carrer de Rabassa, 37

Oníric, creat per Laura i Jonatan, apropa l’alta gastronomia a tots en un espai petit i 
càlid, cuidant cada detall del servei i l’experiència del comensal.

Oníric Restaurant
Gràcia

48
 931 25 98 06

www.oniricrestaurant.com

@2cero7restaurant Carrer de Joan Güell, 207

2CERO7 Restaurant, referent de barri, ofereix un servei proper, professional i acurat que 
crea una experiència gastronòmica personalitzada i acollidora.

Restaurant 2CERO7
Les Corts

49
 934 90 66 40

www.2cero7restaurant.com

-Carrer de Grases, 29

El Restaurant Parada ofereix un servei càlid i acurat, amb atenció personalitzada, 
coordinació impecable i adaptació a les necessitats dels clients, fomentant proximitat i 
respecte al barri.

PARADA RESTAURANT
Sants-Montjuïc

50
933 25 26 90

www.casaparada.com

@quioscmodernLa Rambla (Mercat de la Boqueria)

Aquest restaurant al cor de la Boqueria, amb més de 60 anys d’història, ofereix cuina de 
mercat fresca i plats tradicionals en un espai modern i proper.

Quiosc Modern
Ciutat Vella

52
 617 756 448

www.quioscmodern.com

@bar_joanbcnAvinguda de Francesc Cambó, 16

Bar Joan, obert el 1984 al Mercat de Santa Caterina, és una icona de cuina catalana 
tradicional amb productes frescos i servei proper, reconegut pel seu llegat i qualitat.

Bar Joan
Ciutat Vella

53
 933 10 61 50

www.mercatsantacaterina.com

@umo_alexvall Carrer de Reus, 25

Aquest petit restaurant ofereix cuina casolana amb influències japoneses, producte 
local de petits productors i un servei proper i directe en un espai íntim de barra.

UMO Alex Vall
Sarrià-Sant Gervasi

21
627 715 772

www.umoalexvall.com

@restaurantefiligranaCarrer de Tarragona, 99

Aquest restaurant de Sants-Montjuïc, amb més de deu anys de trajectòria, ofereix cuina 
mediterrània de mercat i brasa amb productes de proximitat, arrossos, peix fresc i 
postres casolanes, destacant per la cura del comensal i selecció de vins.

Filigrana
Sants-Montjuïc

20
934 26 76 57

www.ebocarestaurants.com

@calanuriPasseig Mossén Jacint Verdaguer, 112

Ca la Nuri, a la Barceloneta des de 1993 amb tradició familiar, ofereix cuina mediterrània 
d’arrossos amb producte de proximitat i terrassa davant del mar.

Ca la Nuri
Ciutat Vella

3
938 05 44 66

www.restaurantcalanuri.com

@direkte_restaurantCarrer Paris, 200

Direkte, creat pel xef Arnau Muñío, combina proximitat i producte de temporada en un 
espai íntim al cor de l’Eixample, mantenint l’essència de la seva barra original de la 
Boqueria.

DIREKTE
Eixample

4
933 01 29 39

www.direkte.cat

@albagranados_restaurantCarrer d'Enric Granados, 34

Aquest restaurant al cor de Barcelona combina tradició i creativitat en cuina 
mediterrània de proximitat, oferint plats frescos i originals en un ambient acollidor i 
elegant.

ALBA GRANADOS
Eixample

5
934 54 61 16

www.albagranados.cat

@malparit_bcnCarrer de Córsega, 253

MALPARIT és un restaurant de cuina oberta i transparent on la qualitat, el producte de 
proximitat i la tècnica precisa fan de cada plat una experiència directa i vibrant.

MALPARIT
Eixample

6
936 41 65 95

www.malparit.com

@teoric_taverna_gastronomicaCarrer de Bailén, 117, Local 2

Teòric proposa cuina tradicional catalana reinterpretada en menús degustació amb 
productes ecològics i de proximitat, combinant experiència gastronòmica, sostenibilitat 
i un enfocament socialment responsable.

Teòric Taverna Gastronòmica
Eixample

7
930 00 25 52

www.teoric.cat

@canmarlauCarrer de Paris, 161

Restaurant de tapes gastronòmiques, producte de temporada, i producte de qualitat, 
servei personalitzat i bons bodega de vi…..

Can MarLau
Eixample

8
938 35 29 30

www.canmarlau.com

@deliri.bcnCarrer de Còrsega, 242

Deliri, al carrer Còrsega, és un restaurant íntim on la cuina de temporada de David 
Morera, en un ambient acollidor i elegant, posa el producte i l’experiència gastronòmica 
al centre.

Deliri
Eixample

9
936 11 39 27

www.deliribcn.com

@lagormandaCarrer de Aribau, 160

La Gormanda, al cor de l’Eixample des de 2017, ofereix cuina honesta, sostenible i de 
proximitat que combina receptari tradicional amb tècniques contemporànies, 
convertint-se en referència gastronòmica.

RESTAURANT LA GORMANDA
Eixample

10
931 27 60 49

www.lagormanda.com

@roigrobiCarrer de Sèneca, 20

Aquest restaurant clàssic de Barcelona, amb més de 42 anys d’història, ofereix cuina 
catalana tradicional actualitzada, basada en productes de temporada de màxima 
qualitat i proximitat.

Roig Robí
Gràcia

11
 932 18 92 22

www.roigrobi.com

@dorotearestauranthortaCarrer de Santes Creus, 18

Dorotea, inspirat en la tradició mediterrània, ofereix cuina de mercat amb productes 
frescos i espais adaptats a moments informals, àpats tranquils i grups amb còctels.

Dorotea
Horta-Guinardó

12
933 87 92 43

www.dorotearestaurant.com

@balorestaurant Carrer de Déu i Mata, 141

Restaurant BaLó combina herència catalana i experiència britànica en un ambient íntim, 
oferint menús degustació de temporada amb ingredients locals, innovació i presentació 
exquisida.

Restaurante BaLo
Les Corts

13
930 37 86 01

www.restaurantebalo.com

@barlacholitaCarrer de Felip II, 244

La Cholita, a Barcelona, ofereix cuina mediterrània contemporània amb productes 
frescos de proximitat, combinant tradició, creativitat i una experiència gastronòmica 
acollidora.

La Cholita
Nou Barris

14
932 80 94 93

www.barlacholita.com

@ovantebcnPasseig Fabra i Puig, 95

Ovante, a Nou Barris, ofereix hamburgueses gourmet, tapes i opcions veganes en un 
ambient cinematogràfic, combinant producte de qualitat, creativitat i servei proper.

Ovante
Nou Barris

15
938 57 32 65

www.ovantebcn.com

@tocatecabcnCarrer de Garcilaso, 172

El TocaTeca, a Sant Andreu, ofereix tapes i plats mediterranis i catalans amb tocs 
creatius, productes de proximitat i un ambient acollidor per a veïns i visitants.

Toca Teca
Sant Andreu

16
934 08 62 88

www.tocateca.com

@atipicalbcn Carrer de Llull, 259

Atipical, al Poble Nou, és un petit restaurant de barri amb cuina vista i un espai càlid i 
senzill, pensat per a gaudir de l’experiència gastronòmica sense artificis.

Atipical
Sant Martí

17
615 66 97 83

www.restaurante.covermanager.com/atipical/

@muyscabcn Carrer del Clot, 135

Cuina colombiana amb producte local, elaborada amb tècniques ancestrals combinades 
amb la cuina d’avantguarda. Acompanyem els nostres plats amb vins de Catalunya.

Muysca
Sant Martí

18
931 98 71 94

www.muysca.es

@lasosenga Carrer de n'Amargós, 1

La Sosenga, al Barri Gòtic, ofereix cuina catalana contemporània amb productes 
ecològics i de proximitat, menú degustació mensual i vins naturals, recuperant l’esperit 
gastronòmic del barri amb qualitat i preu accessibles.

La Sosenga
Ciutat Vella

24
937 50 58 20

www.lasosenga.es

@restaurantlapauCarrer Josep Anselm Clavé, 19

El restaurant La Pau, obert el 2022 a Ciutat Vella, combina cuina catalana de proximitat 
i temporada amb un projecte social que forma i ocupa joves en risc d’exclusió, creant un 
espai gastronòmic amb impacte i valor comunitari.

Restaurant La Pau
Ciutat Vella

23
613 043 258

www.restaurantlapau.com

@lostortillez Carrer del Consell de Cent, 299

Los Tortíllez ofereix cuina casolana centrada en tortillas personalitzades en un ambient 
acollidor, combinant gastronomia senzilla amb un projecte social d’inclusió i 
col·laboració amb fundacions locals.

LOS TORTILLEZ
Eixample

25
934 543 308

www.lostortillez.com

@ponsarestaurant Carrer d'Enric Granados, 89

El Restaurant Ponsa, amb més de 85 anys d’història a l’Antiga Esquerra de l’Eixample, és 
una icona gastronòmica i punt de referència per a generacions de barcelonins.

Restaurant Ponsa
Eixample

26
934 53 10 37

www.restauranteponsa.com

@ladolorsbarViaducte de Vallcarca, 4-6

Oferim productes ecològics, de proximitat i de temporada, plats de cuina catalana i una 
programació cultural per a tots els públics.

La Dolors
Gràcia

27
-

www.somdebacalla.cat/restaurant/la-dolors

@elperniletdhortaPasseig de Maragall, 396

Aquest establiment és un punt de trobada de barri que ofereix degustació de pernil i 
formatges, així com venda de productes de proximitat i delicatessen.

El pernilet d'horta
Horta-Guinardó

28
933 58 91 01

-

-Carrer de Galileu, 294

El Bar Petit Galileu, amb més de vint anys fomentant la cohesió veïnal a Les Corts, 
ofereix cuina casolana i col·labora amb entitats locals, convertint-se en un referent 
d’integració.

Bar Petit Galileu
Les Corts

29
934 901 459

www.eixsantslescorts.com

@la_marcelina_bcn Carrer de Costa Rica, 24, local 2

La Marcelina, restaurant familiar de cuina catalana amb productes de proximitat, 
destaca pel vincle amb el barri i ha estat guardonat amb un “solete” Repsol.

Restaurant La Marcelina
Sant Andreu

30
931 753 154

-

@vidorrabcnCarrer de Monlau, 35

El Vidorra, bar de vins i tapes a la Sagrera, promou la vida social del barri amb productes 
locals, esdeveniments culturals i un ambient càlid.

VIDORRA
Sant Andreu

31
722 642 825

www.vidorrabcn.com

@santmarti.restaurant Carrer del Pont del Treball Digne, 11

Cuina d´elaboració pròpia, sincera, honesta i amb tocs actualitzats, on el producte és 
l´estrella.

Restaurant Sant Martí
Sant Martí

32
933 131 083

www.restaurant-santmarti.es

@elcamarotedetomas Carrer de Lleida, 3

El Camarote d’en Tomàs, històric del Poble-sec, manté l’esperit i la cuina tradicional amb 
productes de proximitat, convertint-se en un referent del barri.

El Camarote d'En Tomàs
Sants-Montjuïc

33
934 266 736

www.camarotetomas.com

@elmuntal Carrer de Premià, 20

Aquest espai gastronòmic ofereix cuina casolana i de temporada en un ambient 
acollidor, buscant ser un punt de trobada que fomenti vincles i comunitat.

Restaurant El Muntal
Sants-Montjuïc

34
931 292 721

www.elmuntal.cat

@elcanallabcnCarrer Major de Sarrià, 95

El Canalla, bodega a la plaça de Sarrià, ofereix cuina mediterrània de proximitat en un 
espai acollidor que combina tradició i modernitat, reflectint l’esperit del barri.

EL CANALLA
Sarrià-Sant Gervasi

35
932 058 806

www.gruposantelmo.com

@laroyalebcn Plaça del Camp, 5

La Royale, fundada el 2011 amb el xef Paco Pérez, ofereix hamburgueses gourmet i gin 
tonics, sent un referent innovador i premiat a Sarrià-Sant Gervasi.

LA ROYALE
Sarrià-Sant Gervasi

36
932 547 393

www.laroyale.es

CATEGORIA DE RESTAURACIÓ DELS MERCATS DE BCN

-Carrer de Menorca, 19

El Racó del Mercat, amb més de 20 anys d’història, ofereix plats tradicionals i esmorzars 
de forquilla en un ambient familiar i proper, fidelitzant veïns i visitants.

El Racó del Mercat
Sant Martí

51
 657 957 545

www.ajuntament.barcelona.cat
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